Lagglo a la loupe

Le rosé

Premier vignoble de production en France ", la région offre les meilleurs rosés a prix plaisir. En progression constante ces derniéres années,
ce vin cultivé avec talents par les vignerons de 'agglomération s’apprécie sur toutes les tables.

IDEES RECUES
Cépage roi du rosé, le Cinsault se distingue « Le rosé, ce n’est pas du vin, c’est un mélange de blanc
par sa finesse et son élégance. Avec sa robe et de rouge ! » : Phillippe Cabrit, animateur technique
trés pale, ses notes florales et fruitées, il est le a la Maison des Vins du Languedoc, en entend de toutes
compaénon idéal des apéritifs piqu’e—niques les couleurs lors des dégustations. « Le rosé est bien un vin
gl

a part entiere qui fait appel a une technologie pointue et
nécessite une maitrise parfaite du froid. Il est d'ailleurs plus
difficile de faire un bon rosé qu’un bon rouge », répond ce
spécialiste.

ou salades fraicheur. Trois autres cépages
sont typiques du terroir : le grenache, plus
aromatique et soyeux, la syrah, plus fruitée
et plus rarement, le mourvédre.

UN OBJET DE MARKETING

Noms poétiques, étiquettes, packaging...
Les vignerons rivalisent d’inventivité
pour valoriser leurs rosés.

A Saint-Drézéry, le Chateau Puech Haut
a en grande partie construit son succes
sur ses rosés aux bouteilles identifiables
au premier coup d’ceil. Sérigraphiée et de
forme allongée, chapeautée d’un bouchon
en verre, la cuvée Prestige est qualifiée de
« fabuleuse » par le célébre dégustateur
américain Robert Parker.

A boire dans ’année

95% des rosés se boivent dans I'année.

Le millésime 2013 est particulierement
fruité et frais. A déguster entre 8 et 10°C.
Mais certaines cuvées, comme I'AOC
Languedoc Saint-Georges-d'Orques du
Domaine Henry, se bonifient en vieillissant.
Ce grand rosé de saignée, a la robe rouge
éclatante, est un véritable vin de garde.

ESTIVALES ET FESTIVALES

A déguster cet été aux Estivales de
Montpellier tous les vendredis soirs,

de 18h a 23h30, jusqu’au 6 septembre
sur I'esplanade Charles De Gaulle
(www.montpellier.fr) et aux Festivales de
Saporta organisées par la Maison des Vins
du Languedoc a Lattes, tous les mardis de
19h a 23h jusqu'au 2 septembre.
coteaux-languedoc.com

(1) Estimation 2013 : 2,5 millions d'hectolitres de rosé produits
(Source : Conseil Interprofessionnel des Vins AOC du Languedoc et IGP Sud de France)
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d’infos
vRetrouvez le Guide des vins
2014-2015 de Montpellier

Agglomération sur
montpellier-agglo.com

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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